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Arktinen ruuantuotanto
— Arctic food from Finland -konseptin kasikirja

Tarina-aineksia ja materiaalia suomalaisesta ruuasta kansainvaliseen viestintdan
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Arktinen ruuantuotanto — Arctic Food ﬁfom Finland —konsepﬁ

kokoaa yhteen suomalaisen ruuan menes’cystek'y’éit

Kun suomalaista ruokaa viedaan tai sitd tarjotaan

ja siitd puhutaan ulkomaisille toimijoille, on
yhtendinen viestinnallinen tarina eduksi. Se
rakentaa mielikuvaa Suomesta puhtaan ruuan
tuottajana ja kiinnostavana ruokamaana seka
vahvistaa yksittaisten yritysten viestejd ja tukee naitd
kansainvalistymisessa.

Arktinen ruuantuotanto -konsepti tarjoaa
vientiyrityksille johdonmukaisen tavan kertoa
suomalaisen ruuan erityislaadusta. Sen keskeiset
elementit muodostuvat maamme arktisista kasvu-
ja luonnonolosuhteista ja osaamisestamme, jotka
varmistavat puhtaat, laadukkaat ja maukkaat
elintarvikkeet.

Konseptiin liittyva aineisto on koottu sivustolle
arcticfoodfromfinland.fi. Se siséltaa tietopaketteja,
kuvapankin ja videoita sekd muuta viestintda
tukevaa aineistoa. Aineistot on tarkoitettu
konseptia hyddyntavien, ensisijaisesti suomalaista
raaka-ainetta jalostavien yritysten kadyttoon.
Aineistoja voi kayttaa joko sellaisenaan, osana
yritysten omia viestinnallisia ratkaisuja tai yleisena
taustamateriaalina.

Toivomme, ettd tatd aineistoa hyddynnetdan,
kun suomalaista ruokaa viedaan, tarjotaan tai siitd
puhutaan. Rakennetaan yhdessa suomalaiselle
ruualle tarina, joka tunnetaan maailmalla!



Mita on arktinen ruuantuotanto

RUOKAA MAAILMAN POHJOISIMMASTA
MAATALOUSMAASTA

Ruoka, joka selviytyy arktisista olosuhteista
lautaselle, on tdynna elinvoimaisuutta,
puhtautta ja makua.

Suomella on kaytettavissad maailman
runsaimmat vesivarat. Voimme kayttaa
puhdasta makeaa vetta rajattomasti
kasvien kasteluun, eldinten juottamiseen,
elintarviketuotantoon seké tuotantotilojen,
tarvikkeiden ja kdsien pesemiseen. Veden
fiksu hyédyntaminen ruuantuotannossa ja
hygieniassa on meille arkip&ivaa.

Kylma talvi pakkasineen vahentaa
kasvitautien ja kasvituhoojien maaraa.
Siksi Suomessa kaytetdan vahemman
kasvinsuojeluaineita kuin monessa muussa
maassa. Maan routiminen on eduksi
viljelylle: routa muokkaa maata, edistada
kasvien vedensaantia ja estdd maan
tiivistymista. Talven pakkasista on hyotya
my®&s viljan varastoinnissa, koska varastojen
jaahdytys vaatii vdhemman energiaa kuin
ldmpimammissa ilmastoissa.

Pohjolan lyhyen kesdn valoisuudella on
luonnon- ja viljelykasvien kannalta tarkea
merkitys. Missdan muualla maailmassa
viljaa ei viljelld olosuhteissa, joissa paiva
on kasvukauden aikana yhta pitka kuin
Suomessa. Mita pidempi paiva, sita
nopeammin viljat kehittyvat.

Puhdas ilma on osaltaan vaikuttamassa
suomalaisen ruuan puhtauteen. Pienhiukkasia
on Suomen ilmassa vain vdhan, koska
asukkaita ja savupiipputeollisuutta on
maamme pinta-alaan ndhden harvassa.

Tuotantoeldimista huolehditaan parhaalla
mahdollisella tavalla. Hormonien kaytto
eldinten kasvun edistdmiseen on kielletty, ja
antibiootteja annetaan vain sairaille eldimille
eldinladkarin maarayksesta. Sioilla on saparot,
mika tarkoittaa hyvia elinolosuhteita.
Salmonellaa ei esiinny, koska eldinten,
tyontekijoiden ja tuotantotilojen hygienia
hallitaan. Suomalaisilla lehmilld on nimi,
miké& on osoitus yksil6llisestd hoidosta.
Suomi onkin useilla mittareilla eldintenpidon
huippua.

Arktinen ruoka on ainutlaatuista, koska se on tuotettu maailman polfy' oisimmassa
maatalousmaassa, 60 [eveysasteen poﬁy'oispuo[e“a.

Suomessa on aikojen saatossa opittu
tulemaan toimeen neljan, jopa kahdeksan
vuodenajan kanssa. Hyddynnamme
luonnonolosuhteitamme, mutta pidémme
niistd huolta varmistaaksemme hyvat
tuotanto-olosuhteet myds tuleville
sukupolville. Kiytdnnén osaaminen, hyva
koulutus ja korkeatasoinen tutkimus koko
ruokaketjussa tuottavat tulosta.

Suomalainen ruokaketju tekee, mita lupaa.
Se kuuluu erottamattomasti pohjoismaiseen
korruptoimattomaan kulttuuriin.
Lainsdddantdmme on osin EU:n perustasoa
tiukempi ja alan toimijat ovat monelta osin
yhteisesti sitoutuneet lainsdddannon ylittaviin
hyviin kdytantoihin. Nain vahvistetaan rehtej
toimintatapoja, avoimuutta ja jaljitettavyytta.

Arktisen suomalaisen
ruuan menestystekijat
- puhdas vesi
« puhdas maapera
- puhdasilma
pitka kylma talvi
« lyhyt viiled valoisa kesa
+ tuotantoeldinten
hyva hoito
+ ruuantuotannon
o0saaminen

Arktisen ruuan arvot

- tinkimattomyys
ainutlaatuisuus

+ rehtiys

+ tunnistettavuus

Arktinen ruoka on
maukkaita
elintarvikkeita, jotka
on tuotettu korkeiden
laatuvaatimusten
mukaisesti. Tiedat mita
syot, kun syot arktista
ruokaa.



Viestinnallisii [ihtokohtia ja ideoita

ARKTISEN SUOMALAISEN RUUAN
KOHDERYHMAT MAAILMALLA

Suomi tarjoaa ainutlaatuista ruokaa, joka on Arktisen
|&htoisin vaativasta arktisesta luonnosta ja ruuantuotannon =
_ i ) ) ) mielikuvallisia tekijéita
tuotettu tiukkojen laatuvaatimusten mukaisesti. . alkuvoimainen . omat tuotteey
Tama ei ole halpaa, joten hinnaltaan se sijoittuu + vakaa oot Ja g,
. . . . . - positiivinen N )
useimmiten premium-tasoiseksi. . luonnonliheinen
. selked
Ruokavientimme potentiaaliset kuluttajat ovat tinkimaton
) i R ) - lahjomaton
aikaansa seuraavia. He ovat tietoisia maailman - helposti tunnistettava
menosta ja kiinnostuneita sekd itsensa etta » todennettavissa
4 ristdNsE hyvi L keski - turvallinen
ymparistdnsa hyvinvoinnista. He ovat keski- . raikas
tai hyvétuloisia ja ostokayttaytymisessdan - konstailematon .
eaivi = e - harvinainen Suomi-
valikoivia. He tekevat ruuassaan harkittuja maakuva
valintoja niin ravitsemuksen, tuotteiden
laadun kuin eettisyyden nakokulmista. He ovat Mitd arktisesta ruuasta
koul ita i3 val ita ia hal ei tule mieleen
ouluttautuneita ja valveutuneita ja haluavat . teollinen
hyvéa lapsilleen ja ymparistolleen. He osaavat . runsas o
vaatia laatua + kikkaileva Supy et
: - hottdinen €et, osaamin®
«+ kaupunkimainen
"Ostamalla ja syomalld arktista ruokaa saan + sisadnpdin kaantynyt

jokaiselle tarkoitettu

mie [enrauhaaj ae [lVIVO imaa ja erottaudun « monimutkainen

muista vastuullisena ja tietoisena ku[uttajana.” . epamairdinen
hoitamaton
Useimmiten arktista ruokaa edustavat Maakuvan ja yritysten vilissi
tuotteemme ovat ulkomaisen kuluttajan saatavilla Arktinen ruuantuotanto - Arctic food from Finland

-konsepti sijoittuu Suomen maakuvan ja yritysten
brandien véliin. Se, kuinka paljon arktisuudesta
alkuvaiheessa ndma ovatkin usein tarkein tai jopa ammentavaa sisaltdd yrityksen viestintdan halutaan

ainoa markkinoinnin kohderyhma ja arktisen sisallyttaa, riippuu yrityksen omista lilketoiminnan
ja viestinnan linjauksista.

vasta, kun ammattiostajat on vakuutettu. Viennin

ruokamme tarinan vastaanottajia. He ostavat
tuotteita eri puolilta maailmaa ja ovat myos
vaativia asiakkaita.



Viestintiaineiston esitte[y ja oPy’ei’ca kéiytb's‘céi

ARKTINEN RUUANTUOTANTO

-KONSEPTIN VIESTINTAAINEISTOT

Ajantasainen viestintdsisaltd on haettavissa
sivustolta www.arcticfoodfromfinland.fi

Sivustolla on mm. seuraavia tyokaluja:

« Arktinen ruuantuotanto - Arctic Food from
Finland -konseptin kasikirja

« Arktisen ruuantuotannon eduista
kertovat sisaltotekstit

« Kuvapankki: korkearesoluutioisia
kuvia arktisesta ruuasta ja sen

kasvuolosuhteista

« Arctic Food from Finland
-presentaatio suomeksi ja englanniksi

« Esite ja sen sdhkoinen taittopohja
englanniksi ja kiinaksi

« Esitekansio ja sen sdhkdinen
taittopohja englanniksi

« Video Arctic Food from Finland
englannin- ja kiinankielisilld tekstityksilla

Arktinen ruuantuotanto -kuvapankkikuvat

on otettu ja valittu kahdesta lahtokohdasta:
ruokatuote ja kédyttotilanne seka raaka-aineen
alkuperé ja luonnonolot. Kuvat tuovat esiin
pohjoisen valon, talven ja kesdn. Kuvien
keskidssa ovat luonto ja ruoka. Varit ovat
selkeitd ja kirkkaita.

Taman kasikirjan kuvat ovat poimintoja Arktinen

ruuantuotanto -kuvapankista ja kaikkien
kaytettavissa.

Arktinen ruuantuotanto -konseptin
ja viestintaaineiston hyédyntaminen

Viestinnan sisaltojé ja tuotettuja aineistoja voi
kayttaa arktiseen ruokaan ja ruuantuotantoon
liittyvissa yhteyksissa. Aineistoja voivat kayttaa
paitsi yksittdiset yritykset myds esimerkiksi
yritysryhmat yhteisissa vientihankkeissa,
markkinoinnissa ja muissa kaupallisissa
tarkoituksissa. Aineistot on tarkoitettu
ensisijaisesti yrityksille, joiden elintarvikkeiden
raaka-aineet ja valmistus ovat suomalaisia.

Koko konseptia visuaalisine linjauksineen
toivotaan kaytettavan suomalaista ruokaa
yleisesti esiteltdessa seka yritysten yhteisissa
tapahtumissa kuten yhteisilld messuosastoilla.
Usein yleistd esittelyd tekevat yleishyodylliset
tahot, joiden toivotaan kayttavan konseptia
kokonaisuudessaan.

Konsepti aineistoineen soveltuu hyvin
myd&s Suomessa tuotettuihin tapahtumiin
kansainvalisille kohderyhmille.

Kayttokohteita voivat olla esimerkiksi

- yritysryhman osasto kansainvélisten
ostajien messuilla

« pienyrittdjien pop-up-kauppa Suomessa
kansainvalisen tapahtuman aikaan

« suomalaisia raaka-aineita kayttava yritys
nettisivuillaan tai vientiesitteissaan

« vientiin tdhtaava kehittdmishanke

« tapahtumat kansainvalisille vieraille



Viestintiaaineiston es itte[y ja oPy’ eita kéiyt&is‘céi

AINEISTON KAYTON EHDOT

Lahtokohtaisesti Arktinen ruuantuotanto -konseptiin
liittyvat aineistot ovat kaytettavissa aina silloin, kun
kerrotaan arktisesta suomalaisesta ruuasta ulkomaisille
kohderyhmille. Kuitenkin rahoittajan, luovien tahojen
sopimukset ja kuvien kdyttdoikeudet ovat osittain
rajalliset. Taman oppaan lisaksi tietoa kayttooikeuksista
saa Ruokatiedosta.

Ehtoja aineiston kaytolle:

« Ldhde on aina mainittava védhintdan muodossa
Lihde: arcticfoodfromfinland.fi
Lahdemaininnan paikka ja kirjoitusasu sovitetaan
aineistokokonaisuuteen.

« Kuvapankkiin sisaltyy seka vapaasti kaytettavia
etta rajatun kayttdoikeuden kuvia.

Vapaasti kdytettavat kuvat (Idhde mainiten) 16ytyvat
sivustolta arcticfoodfromfinland.fi. Niita voi rajata ja
muulla tavoin muokata seka kayttaa kaikissa medioissa,
kaikkialla maailmassa ilman aikarajoituksia.

Rajatun kayttooikeuden kuvia saa

Ruokatiedosta ohjeiden kera.

« Kuvia voi kédyttaa osana kuvituskokonaisuutta,
kunhan kuvien eri ldhteet on selkedsti mainittu.

« Videot tulee nayttaa sellaisenaan, niité ei saa
muokata eika leikata.

- Taittopohjissa on |ahde mainittu jo valmiiksi,
sitd ei enaa kirjoiteta itse sisaltotekstiin.

1t's unique. 1t’s unique. 1t’s unique.
s straigh orward. s straigh orward. 1ts straigh orward.
1t’s arctic. 1t’s arctic. s arctic.
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Viestintaaineiston es Ltte[y Ja ol'yel’ca kaytosta

VINKKEJA KUVIEN VALINTAAN

Arktisen ruuantuotannon yhtendinen tarina rakentuu
kuvavalinnoilla ottamalla huomioon seuraavat
kysymykset:

- Miten tasta kuvasta valittyy arktisuus?

- Miten tasta kuvasta valittyy puhtaus?

- Miten tasta kuvasta valittyy suomalaisuus?

Ihannetapauksessa kaytettavissa kuvissa on kaikki
kolme mainittua ndkokulmaa lasna, mutta kdytannossa
eri tyyppisissa kuvissa ndkokulman painotukset
vaihtelevat.

Lisdksi kysy viela:
- Onko kuva teknisesti riittdvan laadukas tarvittavaan
aineistomuotoon?

Painotalot, verkkosivujen tekniset toteuttajat jne.
antavat ohjeita kuvien laatuvaatimuksista.

n o«

Kuvassa valittyvat tarvittavat kriteerit Kuvasta ei vality kriteerit “suomalaisuus” “arktisuus”

*Tama kuva ei kuulu Arktisen ruoantuotannon kuvapankkiin, eiké se ole vapaasti kaytettavissa.



Viestintiaaineiston es itte[y ja oPy’ eita kéiytb's‘céi

Esimerkkeja kuvavalinnoista

Kuvatyyppi #1 Raaka-aineen alkuperéija [uonnonolot Kuvatyyppi #2 Ruokatuoteja kéiyttétilanne



Viestintidaineiston esitte [y Ja olfy' elta kéiytbstéi

Pistemosaiikki yhtendistaa

Pistemosaiikin kaytolla on
tarinallinen ajatus: kasitellyt
kuvat viestivat taidokkaalla
tyylilld ruuantuotantomme
korkeatasoisesta osaamisesta.

Lisaksi pistemosaiikilla voidaan
vhtenaistas erilisia valokuvia
vaikuttavalla tavalla, ja
perusilmeena tdma ei kilpaile eri
yritysten omien kuvien kanssa
esimerkiksi messuosastolla.

Pisternosaiikki on parhaimmillaan
suurilla kuvapinnoilla kuten
esimerkiksi messuseindkkeissa.
Se on nayttava myos laadukkaissa
esitteissa suurehkoina

kuvina. Mutta esimerkiksi
verkkoviestintddn emme sita
suosittele.

*Tama kuva ei kuulu
Arktisen ruoantuotannon
kuvapankkiin, eikd se ole
vapaasti kdytettavissa.
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Kirjasinvalinnalla visuaalista ilmetta

Arktinen ruuantuotanto
-konseptiin on valittu
ensisijaisiksi kirjasintyypeiksi
Karbon ja Gabriola. Mikéli n&ita
ei ole saatavilla, kayttoon voi
ottaa yleisesti tunnetut Arial tai
Georgia.

Karbon

Karbon on selked, nykyaikainen
ja helposti ldhestyttava, samalla
teknisen oloisena fontti on tassa
ajassa kiinni. Tama tekstityyppi
on suunniteltu otsikoihin,
leipateksiin seka kuvateksteihin.

Gabriola tuo 'mhimi”isyyttéija
pehmeyttéi viestintdian. Tama
tukee Arktisen ruoantuotannon
pehmeéimp ia arvoja. Tata
fonttia kéiyte’céiéin otsikoihin ja
nostoihin, mutta leipéiteksﬁin se
ei sovellu.

Arial yleisesti saatavana fonttina toimii Karbonin korvaajana.

Vastaavasti Georgia toimii Gabriolan korvaajana. Ensisijaisia
ja toissijaisia fontteja voidaan kayttda myos ristiin.

On toivottavaa, ettd naita kirjasintyyppeja kaytetdan yleisissa
materiaaleissa, Yrityksilld on luonnollisesti omat graafiset
linjaukset noudatettavanaan.
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Arktinen ruuantuotanto — Arctic Food from Finland -konsepti ja siihen liittyvat aineistot on tuotettu padosin hankkeessa Arktisuus elintarvikeviennin karkend 2016 — 2018. Toteutuksessa viestintdasiantuntijana on toiminut Cocomms Oy.



